HU Meleglevegos suto

Hasznalati utasitas

SK Teplovzdusna fritéza
Pouzivatel’ska prirucka

HU - hasznalati atmutato

Hasznalat elétt mindenképp olvassa el a hasznalati atmutatot és tartsa be az abban
leirtakat!

Szaz féle, olajmentes, izletes elkészitési mod.



Teljesitmény: 110V-220V
Névleges teljesitmény: 1300W
Névleges frekvencia: 50-60 Hz
- Készitse ételeit olaj hozzaadasa nélkiil
- Csodkkennek a fézés kozben keletkezd
kellemetlen illatok, kisebb mértékben alakul ki
felfordulas a konyhaban
- Egyszeriien tisztan tarthato
- 360°- os also légkeverés
- Hdszabalyozas 200°C-ig
5 ’ - Kényelmes, programozhat6 beallitasok
- Nagysebességii 1égkeverés
- Duplafalu szerkezet
- Biztonsagos hasznalat
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" = Figyeljen arra, hogy a terméket
egyenes stabil feliiletre helyezze, ahonnan nem eshet le.
2. 8 év alatti gyermek eldl elzarva tartando.
3. Mikodés kozben ne érjen a levegdkiomlo nyilasokhoz, mert megégetheti magat.
A kezét és arcat mindig tartsa biztonsagos tavolsagra a levegd bedmlotol.

Model: LY-A3
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Serpenyd/ siittartaly
2. Kosar
3. Kosar kioldo gomb
4. Siitéedény fogantyu
5. 1dézit6 (0-30 perc / bekapcsold gomb)
6. Homérseklet szabalyozd gomb
7. Tapellatas jelzéfény
8. Fités jelz6fény
9. Légbeszivas
10. Levegd bedmld nyilasok
11. Kabeltart6 rekesz

FIGYELEM:



- Kérjiik ellendrizze le, hogy a késziilék fesziiltség igénye megegyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne hasznalja a terméket, ha az sériilt.

- A termik egyik elemét se probalja kicserélni vagy javitani.

- Tartsa a terméket és a halozati kabelt tavol a gyermekektol.

- A halozati kébelt tartsa tavol meleg feliiletektol.

- Ne érintse meg a terméket nedves kézzel.

- Csak foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa. Mindig ellendrizze, hogy
megfelelden van csatlakoztatva a halozati dugo.

- Ne csatlakoztassa a késziiléket kiils6 1d6zité kapcsolohoz

- Ne helyezze a késziiléket égheté anyagokra, mint példaul asztalteritd, vagy
fliggény kozelébe

- Ne helyezze a késziiléket a falra, vagy mas késziilékre. Hagyjon 10 cm szabad
helyet a késziilék mogott és oldalanként 10 cm-t.

- Ne tegyen a késziilék tetejére semmit.

- Ne hasznélja a késziiléket a jelen kézikonyvben leirt egyéb célokra.

- Ne hagyja, hogy a késziilék feliigyelet nélkiil miikodjon

- A siit6 nyitasakor forré géz szabadulhat fel, ezért tartsa a kezét és arcat
biztonsagos tavolsagra. Legyen dvatos, amikor kiveszi a serpenyot.

- Minden feliilet felmelegedhet hasznalat kozben. (2. dbra)

- Azonnal huzza ki a késziiléket, ha fekete flistot észlel. Varj meg, hogy a fiist
csillapodjon, miel6tt eltdvolitana a serpenydt a késziilékbol.

Vigyazat:

- a készuléket mindig vizszintes, egyenes és stabil fellletre helyezze.

- ez a készulék kizarolag haztartasi hasznalatra készult. Mas kornyezetben ne
hasznalja.

- a nem megfeleld hasznalatra a garancia nem vonatkozik.

- amikor a készulék nincs hasznalatban mindig huzza ki a konnektorbdl.

- a készuléknek kb. 30 percre van sziksége, hogy teljesen lehdljon, csak ezt
kovetden érintse meg, illetve tisztitsa.

Automatikus kikapcsolas:

- a készulékben egy beépitett id6zitd gondoskodik arrdl, hogy amikor az eléri a 0-t
automatikusan kikapcsoljon. Manudlisan is kikapcsolhato a készulék, az id6zit6
gomb 0-ra torténé allitasaval (a gombot az 6ra jarasaval ellentétesen forgassa el).

Elektromagneses mez (EMF):

A készulék megfelel az elektromos mezokre vonatkozo valamennyi szabvanynak.
Megfelelé hasznalat soran, tudomanyos bizonyitékok alapjan, az emberi test
szamara nem karos.

Az els hasznalatel tt:

1. Csomagolja ki 6vatosan a terméket.

2. Langyos vizzel mossa at a sut6 kosarat.

3. A termék tovabbi részeit szaraz torlokenddvel torolje at.

El készités a hasznalatra:



1. A készuléket helyezze egy vizszintes egyenes fellletre. Ugyeljen arra, hogy az
h__allé legyen.

2. Helyezze a kosarat a tartéba. 3. abra

3. Huzza ki a zsindrt a taroldrekeszbél, amely a készulék aljan talalhato.

Ne toltse fel a siit t olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne helyezzen semmit a készilék tetejére, ez megakadalyozhatja a megfelel

légaramlast.

A termék hasznalata:
A sUt6ében tobbféle étel elkészithetd, tippek errél, par oldallal odébb olvashaték.

Forré leveg vel tortén sités:

1. Csatlakoztassa a készuléket a fali aljzatba.

2. Ovatosan huzza ki a sitétartalyt a siitébél. 4. abra
3. Helyezze az ételt a sutékosarba. 5 abra

Figyelem:
Ne Iépje tul a MAX jelzést (Iasd a beallitasok fejezetben), ez hatassal lehet a
készitett étel minéségére.

4. Helyezze vissza a sutétartalyt a sutébe. 7 abra

Tilos a sut t, sut tartaly nélkil hasznalni.

Figyelem: Ne érintse meg a siit t réviddel hasznalat utan, mert nagyon forré
lehet. A siit _t csak a fogantyunal fogja meg.

5. Forditsa el a hémérsékletszabalyozé gombot a megfelel6 hémérsékletre. (a helyes
hémérsékletekrdl a beallitasok fejezetben olvashat tobbet)

6. Meghatarozza az dsszetevd szukséges elbkészitési idejét. (errdl a beallitasok
fejezetben olvashat bévebben)

7. A készulék bekapcsolasahoz forgassa az idézité gombot a kivant elkészitési
id6hoz. 9. abra

Ha a készulék hideg, az el készitéshez adjon plusz 3 percet.

Megjegy. Ha el6 szeretné melegiteni a készuléket, étel behelyezése nélkil, forditsa
tovabb a gombot mint 3 perc és varjon addig, amig a melegitd jelzéfény kialszik (kb.
3 perc elteltével). Majd toltse fel a sttékosarat étellel és forgassa el az id6zitd
gombot a kivant elkészitési id6hoz.

a. a bekapcsolo6 fény és a felmelegedést jelzd fény bekapcsol. 10 abra

b. az id6zit6 elkezdi szamolni a beallitott elkészitési id6t.

c. a meleglevegls sutési folyamat alatt a felmelegedést jelz6 fény idérél id6re
felgyullad és kialszik. Ez azt jelzi, hogy a flitéelem ki-be kapcsol, hogy tartsa a
beallitott hdmeérsékletet.

d. Az dsszetevBkbdl szarmazo felesleges olaj a sutd tartaly aljan gyl 6ssze.

8. Egyes ételek elkészitésénél javasolt a sutbtartaly kihuzasa a készulekbél és
felrdzasa. Ezt kdvetben helyezze vissza a tartalyt a sttébe. 11 abra

Figyelem: a sut6tartaly felrazasa k6zben ne nyomja meg a fogantyun talalhaté
gombot. 12 abra



Tipp: Ha csak a felét éllitja be az elkészitési idének, amikor lejar az id6zité keverje
Ossze az 0sszetevOket és idbzitse be ujra.

9. Amikor az id6zit6 hangjat hallja huzza ki a sutétartalyt a készulékbdl és helyezze
héallo fellletre azt.

Figyelem: manualisan is kikapcsolhaté a késziilék, a h mérséklet szabalyozé
gomb 0-ra tortén allitasaval. 13. abra

10. Ellendrizze, hogy az étel megfeleléen elkésziilt-e. Ha az 6sszetevék még
nincsenek készen, helyezze vissza a sutétartalyt a készulékbe néhany ujabb perc
erejeig.

11. A kisebb méretl ételek eltavolitasahoz (pl stltkrumpli), nyomja meg a
sutékosaron talalhaté gombot (1) és emelje ki a kosarat a sutétartalybdl (2). 14. abra

Ne forditsa a kosarat fejjel lefelé, mert a tal aljan 6sszeqydilt felesleges olaj rafolyik
az elkészitett ételre.

Ne hagyija figyelmen kivul, hogy a siitd és a sutdtt ételek forréak. A sutében lévd
Osszetevok tipusatdl figgben géz szabadulhat fel a sutétartalybdl.

12. Uritse ki a sit6kosarat. 15. abra
Tipp: a nagyobb Osszetevék eltavolitdsahoz keverje dssze kicsit a tartalyt.

13. Ha az els6 adag étel készen van, a suté azonnal készen all egy ujabb adag étel
elkészitésére.

BEALLITASOK

Az alabbi tablazat seqit kivalasztani az ételek tipusahoz szikséges elkészitési
idétartamot.

Megj: kérjuk vegye figyelembe, hogy az alabbi tablazatban lathato beallitdsok csupan
tajékoztato jellegliek. Azonos ételek kozott is lehet kulonbség az elkészitési idére
vonatkozoan.

A suté azonnal felmelegiti a készulék belsejében 1évd levegbt, ez id6 alatt vegye ki a
sUt6tartalyt a készilékbdl.

Tipp:

- vegye figyelembe, hogy kevesebb étel mennyiségnek altaldban révidebb az
elkészitési ideje.

- az elkészitési idd alatt, a féluton torténd keverés optimizalja a végeredményt és
segit megel6zni az egyenetlen sulést.

- ne készitsen a sutében tulsagosan zsiros ételeket, mint pl. kolbasz

- az optimalis mennyiség ropogos sultkrumpli készitésekor 500g

- tészta sutésénél hasznaljon el6készitettet.

- a sut6t ételek felmelegitése céljabdl is hasznalhatja.



Min-max Id6 (perc) Hoéfok (°C) Keverés Extra
mennyiség informacio
(€3]

Fagyasztott

burgonyak,

burgonyak

Vékony 300-700 9-16 200 Keverés

fagyasztott

burgonya

Vastag 300-700 11-20 200 Keverés

fagyasztott

burgonya

Hazi 300-800 16-10 200 Keverés Adjon hozza

készitésti 72 evOkanal

burgonya olajat

(8x8 mm)

Hazi 300-800 18-22 180 Keverés Adjon hozza

készitést ¢k 2 evOkanal

alakt olajat

burgonya

Hazi 300-750 12-18 180 Keverés Adjon hozza

készitésti 2 evOkanal

kocka alakt olajat

burgonya

Roszti 250 15-18 180 Keverés

Reszelt 500 15-18 200 Keverés

burgonya

Hus és

baromfi

Marhahus 100-500 8-12 180

Sertéshus 100-500 10-14 180

Hamburger | 100-500 7-14 180

hts

Kolbasz 100-500 13-15 200

Csirkecomb | 100-500 18-22 180

Csirkemell 100-500 10-15 180

Snacks

Tavaszi 100-400 8-10 200 Keverés Hasznaljon

tekercs konyhakészt

Fagyasztott 100-500 6-10 200 Keverés Hasznaljon

csirke konyhakészt

nuggets

Fagyasztott | 100-400 6-10 200 Hasznaljon

hal rudak konyhakészt

Fagyasztott | 100-400 8-10 180 Hasznaljon

panirozott konyhakészt




sajt

Z06ldségek 100-400 10 160

Stités

Torta 300 20-25 160 Hasznéljon
tepsit

Lepény 400 20-22 180 Hasznéljon
tepsit, vagy
stité edény

Muffin 300 15-18 200 Hasznaljon
tepsit

Edes snack | 400 20 160 Hasznaljon
tepsit, vagy
stitd edény

Hazi készités burgonya készitése

Kovesse az alabbi utasitdsokat a hazi készitésii burgonya elkészitéséhez:

1. Hamozza meg, majd szelje fel a burgonyat

2. Mossa meg alaposan, majd tordlje szarazra torld papirral

3. Ontson egy edénybe % evSkanal oliva olajt, adja hozza a felszeletelt burgonyat, majd
keverje 0ssze

4. A kezével vagy egy konyhai eszkozzel, vegye ki az edénybdl a burgonyat, azért hogy
az olaj az edény aljan maradjon. Tegye a krumplit a kosarba. Megjegyzés: Ne Ontse at
az edénybdl az egész adagot, hogy megakadalyozza a felesleges olaj hozzaadasat.

5. Siisse meg a burgonya gerezdeket a leiras szerint

Tisztitas

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
Ne hasznaljon fém konyhai tisztitd eszkozt, vagy surold tisztité anyagot a késztilék
kilsejéhez, a serpeny6hoz és a kosarhoz, mivel ezek megsérthetik a tapadasmentes
bevonatot.
1. Huzza ki a halézati dugot a falbol, és varja meg, mig kihdl a készulék.
Megjegyzés: Vegye ki a serpeny6t, hogy a sutd gyorsabban kihiiljon
2. Tordlje meg a készulék kulsejét egy nedves torldkenddvel
3. Tisztitsa meg a serpeny6t, a kosarat meleg vizzel, és tisztitoszerrel. Ne
hasznaljon surold eszkozt.
A maradék szennyezd6dést zsiroldoval tavolitsa el. Megjegyzeés: A
serpenyébt/sutbtartalyt és a kosarat mosogatdégépben is moshatja.
Tipp: Ha a kosar vagy a serpenyd/sutétartaly aljara szennyez6dés rakodott, ugy
toltse meg a serpeny6t meleg vizzel és egy kis mosogatdszerrel. Rakja a kosarat a
serpeny6be és aztassa korulbelul 10 percig.
4. Tisztitsa meg a készulék kulsejét meleg vizzel. Ne hasznaljon surol6é eszkozt.
5. Tisztitsa meg a melegitd eszkozt tisztitd kefével, hogy eltavolitsa az
ételmaradékokat

Tarolas
1. Huzza ki a halozati kabelt, majd hagyja kihiini a készuléket



2. Tisztitsa meg az dsszes tartozékot és szaritsa meg
3. Nyomja a kabelt a kabelrekeszbe. Rogzitse a kabelt ugy, hogy a rogzit

nyilasba helyezi

Kornyezetvédelem
Ne dobja a készuléket haztartasi hulladékok kdzé. Amennyiben nincs mar sziuksége

a készulékre, vigye el egy hivatalos ujrahasznositdo szemétgydjtéhelyre. Ezzel
hozzajarul a kdrnyezetvédelemhez.

Garancia és szerviz
Amennyiben segitségre, vagy informaciora van sziksége, kérjuk keresse

ugyfélszolgalatunkat.



Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készulek nem mikodik

Nincs bedugva a halozati
kabel

Dugja be a halozati kabelt

Nem allitotta be az
idozitot

Allitsa be az id6zitét a
kivant elkészitési id6hoz,
hogy bekapcsolja a
készuléket

A hozzavaldkat nem
sutotte at jol a készllék

Tul sok hozzavalot tett a
suté kosaraba

Rakjon kevesebb
hozzavalét a kosarba, igy
jobban atsulnek

A beallitott h6fok kevés

Allitsa magasabbra a
héfokot, a megfeleld
sutési héfok szerint

A beallitott idozitées keves

Allitsa magasabbra az
id6zitét, a megfeleld
sutési ido szerint

Az dsszetevOk
egyenetlenul sultek meg

Bizonyos dsszetevéket
szukséges felkeverni a
sutés eldtt

A sUté tetején 1évd
hozzavaldkat az
elkészulési id6 felénél
meg kell keverni

A sult ételek nem lettek
ropogodsak

Olyan hozzavalo6t
hasznalt, amit
hagyomanyos olajsutében
lehet megsutni

Hasznaljon konyhakész
sulteket, vagy adjon
hozza egy kevés olajt a
kivant ropogdssag
eléréséhez

Nem tudom a talat
megfeleléen a készulékbe
csusztatni

Tul sok hozzavalét tett a
sutd kosaraba

Ne tegyen a maximum
mennyiségnél tobb
hozzaval6t a kosarba

Nem megfeleléen
helyezte be a talat

Nyomja be a talat, amig
nem hallja a kattanast

Fehér fist jon a
készilékbol

Zsiros hozzavalot
hasznalt

Ha zsiros ételt készit a
sutében, nagy
mennyiség( olaj folyhat a
talba. Az olajtél fehér fust
keletkezhet, és a tal az
atlagosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem
befolyasolja a készulék
muikodését, vagy a sutést.

A tal zsiros maradt az
el6z6 sités ota

A felmelegedett zsirtdl
fehér flst keletkezhet,
ezért minden hasznalat
utan megfeleléen tisztitsa
meg a készuléket

A friss burgonya nem sult
at megfeleléen

Nem megfeleld
hozzaval6t hasznalt

Hasznaljon friss
burgonyat, és gy6z6djon
meg roéla, hogy sutés
k6zben kemény marad.

Nem megfeleléen

Sutés el6tt készitse eld




készitette el6 a burgonyat
sutés elott

megfeleléen a burgonyat.
Tavolitsa el a héjat és
tisztitsa meg megfelel6en

A friss burgonya nem lett
elég ropogos a sutés utan

A sult krumpli
ropogossaga figg a
hozzaadott olaj- és viz
mennyisegetol

Gy6z6djon meg arrol,
hogy megfeleléen
megszaritotta a
burgonyat, miel6tt az olajt
hozzaadta volna

Vagja
vékonyabbra/kisebbre a
burgonyat

Adjon kicsit tobb olajt a
megfeleld ropogdssaghoz

Serpenyd/ siitotartaly
Kosar

Kosar kioldo gomb
Siitéedény fogantyu

Tapellatas jelzéfény
Fités jelzofény

9. Légbeszivas

10. Légtelenitd nyilasok
11. Kébel

12. Kabeltarto6 rekesz

© NNk W=

SK Pouzivatel’ska prirucka

1d6zitd (0-30 perc / bekapcesold gomb)
Homérséklet szabalyozdé gomb

Pred pouZitim si precitajte priloZenu priruc¢ku a dodrZajte v uvedené pokyny!
Sto spdsobov na pripravu chutného jedla.




Vykon: 110V-220V
Menovity vykon: 1300W
Menovita frekvencia: 50-60 Hz
- Pripravte svoje pokrmy bez pridania oleja
- Menej neprijemnych zapachov pocas varenia, v
kuchyni sa vytvori ovel'a mensi neporiadok, ako
predtym
- Lahké Cistenie
- Teplovzdusna funkcia dole na 360°
- Regulécia teploty do 200°C
5 ’ - Pohodlné, programovatel'né nastavenia
- Vysokovykonna teplovzdusna funkcia
- Dvojita konstrukcia
- Bezpecné pouZzivanie
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PRED POUZITIM
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Dbajte na to, aby ste vyrobok
umiestnili na rovny, stabilny povrch, z kade nemo6ze spadnut’.
5. Uschovajte mimo dosahu deti pod 8 rokov.
6. Pocas fungovania sa nedotknite otvorov, nakol’ko by sa mohlo dojst’ k popaleninam.
Ruky a tvar vzdy drzte v bezpecnej dial’ke od vstupu horuceho vzduchu.

Model: LY-A3
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Vseobecny popis:
12. Panvica/ nadoba na pecenie
13. K68
14. Tlacidlo na uvolnenie kosika
15. Rukovét nadoby na pecenie
16. Casovag (0-30 minit / tladidlo zapnutia)
17. Tlacidlo na regulovanie teploty
18. Svetelny indikator napajania
19. Svetelny indikator ohrievania
20. Privod vzduchu
21. Vystupné otvory vzduchu
22. Drziak kabla

POZOR:



- Prosime, skontrolujte, Ze napétie elektrickej siete zariadenia je totozna s
napitim miestnej siete.

- Nepouzivajte vyrobok, ak je poskodeny.

- Neskusajte vymenit alebo opravit’ batérie zariadenia.

- Zariadenie a kabel uschovajte mimo dosahu deti.

- Sietovy kabel nedavajte do blizkosti teplych povrchov.

- Nedotknite sa zariadenia mokrou rukou.

- Pripojte vylicene do uzemnenej, nastennej zasuvky. Vzdy skontrolujte, ¢i je
sietova pripojka pripojend spravnym sposobom.

- Nepripojte zariadenie k externému ¢asovému spinacu.

- Nedavajte zariadenie na horl’avé materiali, akymi st napr. obrus, alebo do
blizkosti zaclony.

- Nedavajte zariadenie na stenu, alebo na druhy pristroj. Nechajte 10 cm
vol'ného miesta pri kazdej strane zariadenia, ako aj za zadnej Casti treba
vynechat’ 10 cm.

- Nedavajte ni¢ na vrch zariadenia.

- Nepouzivajte zariadenie na in€ ucely ako je odporucané v pouzivatel'skej
prirucke.

- Nenechajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Pocas otvorenia fritézy moze unikat’ hortica para, preto drzte svoje ruky a tvar
v bezpec¢nej dial’ke. Bud’te opatrny, pocas vyberanie panvice.

- Kazdy povrch sa mdze prehriat’ pocas pouzivania. (obrazok ¢. 2)

- Okamzite odpojte zariadenie, ak zbadate Cierny dym. Pockajte, kym dym sa
znizi, predtym nez by ste panvicu vybrali zo zariadenia.

Pozor:

- zariadenie vZdy umiestnite na rovnhomerny, rovny a stabilny povrch.

- zariadenie bolo vyrobené len na domace pouzitie. Nepouzivajte v inom prostredi.
- zaruka sa nevztahuje na nevhodné pouzivanie.

- ak je zariadenie mimo prevadzky, vzdy odpojte zo zasuvky.

- zariadenie potrebuje cca. 30 minut na to, aby sa celkom vychladlo, dotknite sa
zariadenia az potom, aj Cistenie vykonajte az po uplynuti tejto doby.

Automatické vypnutie:

- vdaka zabudovanému €asovacu sa zariadenie vypne automaticky, ked dosiahne 0.
Zariadenie je mozné vypnut aj manualne, pomocou nastavenia tlaCidla Casovaca na
0 (tlaCidlo otocte proti smeru fungovania hodinovych ruciciek).

Elektromagnetické pole (EMF):

Zariadenie vyhovuje vSetkym predpisom ohladom elektromegnetickych poliach.
Pocas vhodného pouzivania, na zaklade vedeckych dokazov nie je nebezpecény na
[udsky ornganizmus.

Pred prvym pou itim:

1. Opatrne vyberte vyrobok z balenia .

2. KoS fritézy umyte vlaznou vodou.

3. Ostatné Casti produktu treba pretriet pomocou suchej utierky.



Priprava na pou ivanie:

1. Umiestnite zariadenie na rovhomerny, rovny povrch. Dbajte na to, aby povrch
bol teplovzdorny.

2. Vlozte koSik do drziaka. Obrazok €. 3.

3. Vyberte kabel z drziaka, ktory sa nachadza na spodnej Casti zariadenia.
Nenapinte fritézu olejom, alebo inou tekutinou.

Ni_ nedavajte navrchni as zariadenia, m6 e preka a cirkulacii vzduchu.

Pou ivanie vyrobku:
V rure je mozné pripravit viac druhov jedla, typy o tom su uvedené o niekolko stran.

Pe enie horucim vzduchom:

1. Pripojte zariadenie do nastennej zasuvky.

2. Opatrne vytiahnite nadobu na pecenie z rury. Obrazok €. 4.
3. Vlozte jedlo do koSika na pec€enie. Obrazok €. 5.

Pozor:
Neprekroc¢te oznacenie MAX (vid. kapitolu nastavenia), méze to oplyvnit kvalitu
hotoveho jedla.

4. Vlozte naspat panvicu na pecenie do rury. Obrazok &. 7

Je zakazané pou iva ruru bez panvice na pe enie.

Pozor: Nedotykajte sa rury kratko po skon eni pou ivania, nako ko mé e by
ve mi horuci. Dotknite sa rury vyli ene pomocou rukovite

5. Otoc¢te gombikom na regulovanie teploty. (o spravnej teplote mézete Citat' viac v
kapitole nastavenia)

6. UrCuje potrebny €as na pripravu ingrediencii. (0 tom mdzete Citat' viac v kapitole
nastavenia)

7. K zapnutiu zariadenia otocte tlacidlo Casovaca pre Zelany €as pripravy, obrazok €.
9.

AK je zariadenie studené, pripo itajte k asu pripravy 3 minuty.

Pozn. Ak chcete zariadenie predhriat bez vloZenia jedla, oto¢te gombikom na viac
ako 3 minuty a pockajte, kym svetelny indikator zhasne (cca. po 3 minutach). Napinte
koSik na pecenie jedlom a otolte Casovacom k zelanému Casu pripravy.

a. svetelny indikator zapnutia sa zapne. obrazok ¢. 10

b. Casovac zaCne pocitat nastaveny Cas pripravy.

c. poc¢as teplovzdusného pecenia sa svetelny indikator sa viackrat zapne a vypne. To
indikuje, Ze ohrievacia jednotka sa zapne a vypne, aby udrzal nastavenu teplotu.

d. Prebytoény olej z ingrediencii sa zhromadi na dne panvice na pecenie.

8. Pocas pripravy jed odporucané vytiahnut a potriast nadobu na pecenie zo
zariadenia. Potom nadobu vlozte naspat do ruary. Obrazok &. 11.

Pozor: poCas potriasenia nabodou na pecenie nestlacte tlaCidlo na rukovati. obrazok
¢. 12



Typ: Ak nastavite iba na poloviény €as pripravy, ak ¢as vyprsi, pomiesajte
ingrediencie a znova nastavte ¢asovac.

9. Ak pocCujete zvukovy signal Casovaca, vytiahnite panvicu na pecenie zo zariadenia
a umiestnite na teplovzodrny povrch.

Pozor: zariadenie je mo né vypnd manualne pomocou nastavenia tla idla na
regulovanie teploty na 0, obrazok .13.

10. Skontrolujte, Ci jedlo bolo vhodne pripravené. Ak ingrediencie nie su hotové,
vlozte panvicu naspat do zariadenia opakovane na niekofko minut.

11. K vybratiu jedal menSich rozmerov (napr. hranolky), stlacte tlaCidlo na koSiku na
pecenie (1) a vyberte k6S z nadoby na pecenie (2). obrazok €. 14.

Neotodte koSik hlavou dole, nakolko zvySny olej zo dna nadoby sa pretecie na
pripravené jedlo.

Dbaijte na to, Ze rura a pripravené jedlo su horuce. Podla typu ingrediencii z rury sa
mb&ze uvolnit para z panvice na pecenie.

12. Vyprazdnite koSik na pecenie. Obrazok €. 15.
Typ: k odstraneniu ingrediencii vacsich rozmerov pomiesajte trosku nadobou.

13. AK je prva porcia jedla hotova, rura je okamzite pripravena na pripravu novej
porcie jedla.

NASTAVENIA
Dole uvedena tabulka pomdze vybrat' €as pripravy jednotlivych typov jedal.

Pozn: prosime, dbajte na to, Ze nastavenia z dole uvedenej tabulky su len
informativne. Aj v pripade rovnakych jedal sa moze liSit’ €as pripravy.

Rura okamzite ohrieva vzduch vo vn utri zariadenia, pocas tejto doby vyberte panvicu
na pecenie zo zariadenia.

Typ:

- dbajte na to, Zze menej jedla vyZaduje kratSi ¢as pripravy.

- pocCas pripravy premiesanie v polovici Casu optimalizuje vysledok a pomé&ze
predchadzat nerovnomernému peceniu.

- nepripravujte v rure prilis mastné jedla, ako napr. klobasu

- optimalne mnozstvo pocas pripravy chrumkavych hranoliek je 500g

- v pripade pecCenia cesta pouzivajte dopredu pripravené cesto.

- ruru mézete pouzivat' aj na ohrievanie jedal.

Min-max Cas (minut) | Teplota (°C) | MieSanie Extra
mnozstvo (g) informacie




Tenké 300-700 9-16 200 MieSanie

mraznené

zemiaky

Hrubé 300-700 11-20 200 Miesanie

mrazené

zemiaky

Doméce 300-800 16-10 200 Miesanie Pridajte 2

zemiaky (8x8 PL oleja

mm)

Doméce 300-800 18-22 180 MieSanie Pridajte >

zemiakové PL oleja

kusky

Domace 300-750 12-18 180 Miesanie Pridajte Y2

zemiakové PL oleja

kocky

Zemiakové 250 15-18 180 MieSanie

trojuholniky

Struhané 500 15-18 200 MieSanie

zemiaky

Miso a

hydina

Hovidzie 100-500 8-12 180

maso

Bravcové 100-500 10-14 180

maso

Hamburgerov | 100-500 7-14 180

€ maso

Klobasa 100-500 13-15 200

Kuracie 100-500 18-22 180

stehnd

Kuracie prsia | 100-500 10-15 180

Snacks

Jarné rolky 100-400 8-10 200 MieSanie Pouzivajte
polotovar

Mrazené 100-500 6-10 200 Miesanie Pouzivajte

kuracie polotovar

nugety

Mrazené 100-400 6-10 200 Pouzivajte

rybie prsty polotovar

Mrazeny 100-400 8-10 180 Pouzivajte

obaleny syr polotovar

Zelenina 100-400 10 160

Pecenie

Torta 300 20-25 160 Pouzivajte
pekac

Placky 400 20-22 180 Pouzivajte
pekac, alebo
nadobu na

pecenie




Muffin 300 15-18 200 Pouzivajte
pekac

Sladky snack | 400 20 160 Pouzivajte
pekac, alebo
nadobu na
pecenie

Priprava domacich zemiakov

K priprave domécich zemiakov postupujte podla dole uvedenych pokynov:

6. Olupte, potom nakrdjajte zemiaky

7. Ddkladne umyte, potom pomocou papierovej utierky utrite nasucho

8. Nalejte do jednej nadoby %2 PL olivového oleja, pridajte nakrajané zemiaky, potom
premiesajte

9. Pomocou Vasich ruk, alebo kuchynskej pomocky, vyberte zemiaky z nadoby, aby olej
zostal na dne naddoby. Vlozte zemiaky do koSa. Poznamka: Neprelejte z nadoby celt
porciu, aby ste predisli pridaniu prebytocného oleja.

10. Pecte ktisky zemiakov na zdklade pokynov

istenie

Po kazdom pouziti treba pristroj vycistit.
Nepouzivajte kovové kuchynské naradie, alebo abazivne latky k vonkajSiemu
povrchu, na pekac a na kés, nakolko tietomdzu poskodit' neprifnavy povrch.
6. Vytiahnite sietovy kabel zo steny a poCkajte, kym sa zariadenie vychladne.
Poznamka: Vyberte pekac, aby rura vychladla rychlejSie
7. Pomocou vihkej utierky utrite vonkajsiu ¢ast' zariadenia
8. Vydistite panvicu a k68 pomocou teplej vody a Cistiaceho prostriedku.
Nepouzivajte drhnucie predmety.
Zvysné necistoty odstrante pomocou Cistiaceho prostriedku na odstranovanie
popalenin. Poznamka: Panvicu/nadobu na pecenie a k6§ mbdzete umyt aj v
umyvacke na riad.
Typ: Ak sa zhromazdila necistota na dno panvice/ nadoby, tak naplrite panvicu teplou
vodou a malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Dajte k65 do panvice a namocte
do vody cca. na 10 minut.
9. Ocistite vonkajsiu stranu zariadenia pomocou teplej vody. Nepouzivajte
prostriedky s abazivnym ucinkom.
10. Odistite zariadenie pomocou kefy, aby sa zvySky potravin odstranili.

Skladovanie
4. Odpojte sietovy kabel, zariadenie nechajte vychladnut
5. Ocistite vSetky prvky prisluSenstva a nechajte uschnut
6. ZatlaCte kabel do drziaka na kable. Zafixujte si kabel spésobom, aby sa to
umiestnilo do zafixovacieho otvoru.

Ochrana ivotného prostredia



Nevyhodte zariadenie do komunalneho odpadu. V pripade, Ze zariadenie uz
nepotrebujete, odovzdajte na zbernom mieste recyklovatefného odpadu. Takym
spbsobom podporujete ochranu Zivotného prostredia.

Zaruka a servis
V pripade, Ze potrebujete pomdc, alebo informacie, prosime kontaktujte nas

zakaznicky servis.



Hibaelharitas

Problém

Mozna priCina

RieSenie

Zariadenie nefunguje

Sietovy kabel nie je
zapojeny

Zapojte sietovy kabel

Nenastavili ste Casovac

Nastavte Casovac k
poziadovanému casu
pripravy, aby sa
zariadenie zaplo

Ingrediencie sa neboli
prepecené dostatocne

Dali ste prilis vela surovin
do koSa

Dajte menej surovin do
koSa, takym sp6sobom
budu viac prepecené

Nastavena teplota je
nizka

Nastavte teplotu na vysSiu
podfa pozadovanej teploty
pecenia

Nastaveny Cas je kratky

Nastavte Casovac na
vySSi stupen podla ¢asu
pecCenia

Suroviny neboli
prepecené jednotne

Niektoré suroviny treba
premiesat pred peCenim

Suroviny na vrchu pekaca
treba premiesat’ v polovici
Casu pecenia

Pecené jedla nie su
chrumkave

Pouzili ste suroviny, ktoré
su ur€ené na pripravu v
klasickej fritéze

Pouzite polotovar, alebo
pridajte malé mnozstvo
oleja k dosiahnutiu
dostatoCnej chrumkavosti

Neviem vlozit panvicu do
zariadenia

Do koSika ste vlozili prilis
vela surovin

Do koSa nevlozte viac
surovin, ako je maximalne
mnozstvo

Panvicu ste nevlozili

Vlozte panvicu kym

dobre nepocujete kliknutie
Vychadza biely dym z PouZili ste mastné Ak pripravujete mastné
pristroja suroviny jedlo, mdze sa preliat

priliS vela oleja do
panvice. Olej méze
spdsobit’ biely dym a
panvica sa moze prehriat
viac, ako inokedy.
Neoplyvriuje fungovanie
zariadenia, alebo pecenie.

Panvica bola mastna od
predosiého pouzitia

Horuca mast mbéze
spdsobit’ biely dym, preto
po pouziti zakazdym
vyCistite zariadenie

Cerstvé zemiaky neboli
dobre prepecené

Nepouzili ste vhodné
suroviny

Pouzite Cerstvé zemiaky a
skontrolujte, ¢i su dost’
tvrde.

Zemiaky neboli
pripravené vhodnym
spésobom na pecenie

Pred pecenim si pripravte
zemiaky vhodnym
spésobom. Odstrante
Supky a dostatoCne
oCistite




Cerstvé zemiaky nie su Chrumkavost’ hranoliek Presvedcte sa o tom, Ze
dostatoCne chrumkavé po | zavisi od mnozstva oleja | su zemiaky dost’ suché

peceni

a vody predtym neZ pridate olej

Nakrajajte zemiaky na
tenSie/ menSie kusky

Pridajte viac oleja k
dosiahnutiu chrumkavosti

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

Panvica/ nadoba na pecenie
Kos

Tlacidlo na uvolnenie kosika
Rukovit nadoby na pe€enie
Casovaé (0-30 minut / tlagidlo zapnutia)
Tlacidlo na regulovanie teploty
Svetelny indikator napéjania
Svetelny indikétor ohrievania
Privod vzduchu

Vystupné otvory vzduchu
Kabel

Drziak kébla




ROCuptor cu aer cald

Instructiuni de folosire



RO - instructiuni de folosire

inainte de utilizare neaparat cititi si respectati instructiunile de utilizare!
O sutd de modalitati de preparare, fara ulei.



Putere: 110V-220V
Putere nominala: 1300W
{ | Frecventa nominala: 50-60 Hz
x - Pregatiti hrana fara a adauga ulei
 — - Mirosurile neplacute care sunt create in timpul
gatitului sunt reduse, iar In bucatarie existd mai
putin deranj
- Usor de intretinut
- Circulatie fortata inferioara a aerului de 360°
- Reglare temperatura pana la 200°C
5 ’ - Setdri programabile comode
- Circulatie aer de mare viteza
- Sistem cu perete dublu
- Utilizare sigura

& 3

INAINTE DE UTILIZARE

Asigurati-va cd asezati aparatul = pe
o suprafata dreaptd, stabila de unde nu poate cade.

8. Nu lasati la indemana copiilor sub 8 ani.

9. Nu atingeti In timpul functionarii orificiile de evacuare a aerului cald. Tineti mainile si
fata la distanta suficientd si sigurd de orificiul de admisie a aerului.

Model: LY-A3



Descriere

generala:

23.

Tigaie / tava de prajire

24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.

Cos

Buton de deschidere cos

Maner tava prajire

Temporizator (0-30 minute / buton de pornire)
Buton pentru reglarea temperaturii

Indicator lumina

Indicator incalzire

Admisie aer

Orificiile de admisie a aerului

Suport cablu

ATENTIE:

N7
»‘:n

G

~N




- Verificati daca tensiunea necesara a dispozitivului se potriveste cu tensiunea
din reteaua locala.

- Nuutilizati produsul daca s-a deteriorat.

- Nuincercati sa inlocuiti sau sa reparati nici o parte a produsului.

- Tineti produsul si cablul de alimentare departe de copii.

- Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele calde.

- Nu atingeti produsul cu mainile ude.

- Conectati numai la o priza de perete Impamantata. Verificati intotdeauna daca
mufa de alimentare este conectata corect.

- Nu conectati aparatul la un intrerupator temporar extern.

- Nu asezati aparatul pe materiale inflamabile, cum ar fi o fata de masa sau
aproape de perdea.

- Nu asezati aparatul pe perete sau pe alt aparat. Lasati 10 cm spatiu liber in
spatele aparatului si 10 cm lateral.

- Nu asezati nimic pe aparat

- Nu utilizati acest aparat in alte scopuri decat cele descrise in acest manual de
utilizare.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Cand cuptorul este deschis, aburul fierbinte poate fi eliberat, deci tineti mainile
si fata la o distanta sigura. Aveti grija atunci cand scoateti tava.

- Toate suprafetele se pot incalzi in timpul utilizarii. (figura 2).

- Deconectati imediat aparatul dacd detectati fum negru. Asteptati ca fumul sa se
atenueze Tnainte de a scoate tava din aparat.

Aten ie

- amplasati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana, uniforma si stabila.

- acest produs este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu utilizati in alte medii.

- utilizarea necorespunzatoare nu este acoperita de garantie.

- intotdeauna deconectati aparatul atunci cand acesta nu este utilizat.

- este nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci complet aparatul, numai
dupa acest timp 1l puteti atinge si curata.

Oprire automat

- un temporizator incorporat in aparat asigura faptul ca, atunci cand atinge 0, se
opreste automat. Puteti opri si manual dispozitivul, prin setarea butonului
temporizatorului la O (rotiti butonul in sens invers acelor de ceasornic).

Campul electromagnetic (EMF): X
Dispozitivul respecta toate standardele pentru campurile electrice. In cazul folosirii
corecte, pe baza dovezilor stiintifice, nu este daunator corpului uman.

inainte de prima utilizare:

1. Despachetati produsul cu grija

2. Spalati cosul cuptorului cu apa calda.

3. Stergeti partile ramase ale produsului cu o carpa uscata.

Preg tirea pentru utilizare:

1. Asezati aparatul pe o suprafata orizontala. Asigura i-v ¢ este rezistent la
c ldur

2. Asezati cosul n suport. figura 3.



3. Scoateti cablul din compartimentul de depozitare situat in partea inferioara a
dispozitivului.

Nu umple i cuptorul cu ulei sau alte lichide.

Nu pune i nimic pe partea superioar a aparatului, ceea ce ar putea impiedica
circula ia corect a aerului.

Utilizarea acestui produs:
Puteti pregati mai multe tipuri de alimente in cuptor, gsiti sfaturi pentru aceasta cu
cateva pagini mai in urma.

Coacerea cu aer cald:

1. Conectati aparatul la priza de perete.

2. Scoateti usor recipientul de copt din cuptor. figura 4.
3. Asezati alimentele in tava de copt. figura 5.

Aten ie:

Nu depasiti marcajul MAX (vezi capitolul Setari), aceasta poate afecta calitatea
preparatelor alimentare.

4. Introduceti tava pentru coacere in cuptor. figura 7

Nu folosi icuptorulf r tav de copt.

Aten ie: Nu atinge i cuptorul imediat dup utilizare, deoarece poate fi foarte
fierbinte. ine i cuptorul numai cu méanerul.

5. Rotiti butonul de control al temperaturii la temperatura corecta. (consultati
sectiunea de setari pentru mai multe informatii despre temperaturile corecte).

6. Determinati timpul de preparare necesar pentru ingredient. (pentru mai multe
informatii, consultati sectiunea de setari)

7. Pentru a porni aparatul pentru timpul de gatire dorit, rotiti butonul de reglare timp
gatire. figura 9.

Dac aparatul este rece, ad uga i plus 3 minute la timpul de preparat.

Observa ie:Daca doriti sa incalziti aparatul fara a introduce hrana, rotiti butonul de
reglare la 3 minute si asteptati pana cand lampa incalzitorului se stinge (dupa
aproximativ 3 minute). Apoi, umpleti tava pentru coacere cu alimente si rotiti butonul
temporizatorului la timpul de gatire dorit.

a. lumina de pornire si lumina ce indica incalzirea se vor aprinde. figura 10.

b. temporizatorul incepe sa numere timpul de gatire setat.

c. In timpul procesului de coacere lumina care indica incalzirea se aprinde si se
stinge din cand in cand. Aceasta indica faptul ca elementul de incélzire este pornit si
oprit pentru a mentine temperatura setata.

d. Excesul de ulei din ingrediente este colectat in partea de jos a rezervorului de
copt.

8. Cand pregatiti alimente ce necesita amestecare, se recomanda scoaterea
recipientului de gatit din cuptor si amestecati prin scuturare. Apoi puneti recipientul
inapoi in cuptor. figura 11

Atentie: nu apasati butonul de pe méaner in timp ce scuturati recipientul. figura 12
Sfat: daca setati doar jumatate din timpul de pregatire, acesta cand expira,
amestecati componentele si resetati temporizatorul.



9. Cand se aude sunetul temporizatorului, scoateti recipientul de copt din aparat si
lasati-| pe o suprafata rezistenta la caldura.

Aten ie:Pute iopri i manual aparatul, ajustand butonul de reglare a
temperaturii la 0. figura 13

10. Verificati dacad mancarea este pregatitd corespunzator. Daca ingredientele nu
sunt inca pregatite, puneti tava pentru copt inapoi in aparat timp de inca cateva
minute.

11. Pentru a scoate alimente mai mici (de ex. cartofi prajiti), apasati butonul de pe
plita de gatit (1) si ridicati cosul din tava de coacere (2). figura 14

Nu intoarceti cosul cu susul in jos, deoarece excesul de ulei colectat in partea
inferioard a bolului poate curge pe méancarea gatita.

Nu uitati ca cuptorul si mancarea gétita sunt fierbinti. in functie de tipul de ingrediente
din cuptor se elibereaza aburi din rezervorul cuptorului.

12. Goliti tava de copt. figura 15
Sfat: Pentru a indeparta ingredientele mai mari, amestecati usor.

13. Céand prima portie de alimente este gata, cuptorul este pregatit sa introduceti o
alta portie de alimente.

SET RI
Tabelul de mai jos va ajuta sa alegeti timpul de gatire necesar pentru tipul de
mancare.

Observatie: Retineti ca setarile din tabelul de mai jos sunt doar pentru informare.
Poate exista diferenta pentru timpul de pregatire si la acelasi tip de mancare.

Cuptorul incalzeste imediat aerul din interiorul aparatului si in acest timp, scoateti
rezervorul din aparat.

Sugestie:

- retineti ca, in general, cantitatile mai mici de alimente au un timp de pregatire mai
scurt.

- amestecarea la jumatatea timpului de coacere setat, optimizeaza rezultatul final si
ajuta la prevenirea coacerii neuniforme.

- nu pregatiti In cuptor mancaruri cu grasime mare, ca de ex. carnati.

- cantitatea optima de cartofi prajiti este de 500g.

- pentru mancaruri cu paste folositi paste prealabil pregatite.

- poate fi folosit cuptorul si pentru a incalzi alimente.

| Cantitate | Timp | Temperatura | Amestecare | Informatie |




min-max (g)

(minute)

O

extra

Cartofi
congelati,
cartofi

Cartofi
congelati
subtiri

300-700

9-16

200

Amestecare

Cartofi
congelati
grosi

300-700

11-20

200

Amestecare

Cartofi
proaspat
taiati, de
casa (8x8
mm)

300-800

16-10

200

Amestecare

Adaugati 2
lingura de
ulei

Cartofi
proaspat
taiati sub
forma de pai

300-800

18-22

180

Amestecare

Adaugati 2
lingura de
ulei

Cartofi de
casa, taiafi
sub forma de
cuburi

300-750

12-18

180

Amestecare

Adaugati /2
lingura de
ulei

Crochete de
cartofi

250

15-18

180

Amestecare

Cartofi
razuiti

500

15-18

200

Amestecare

Carne si
pasare

Carne de vita

100-500

8-12

180

Carne de
porc

100-500

10-14

180

Carne
hamburger

100-500

7-14

180

Céarnati

100-500

13-15

200

Pulpa de pui

100-500

18-22

180

Piept de pui

100-500

10-15

180

Snacks

Rulada de
primavara

100-400

8-10

200

Amestecare

Pui congelat
nuggets

100-500

6-10

200

Amestecare

Batoane
congelate de

peste

100-400

6-10

200

Prealabil
pregatit

Cascaval
pane
congelat

100-400

8-10

180

Prealabil
pregatit

Legume

100-400

10

160




Pentru

coacere

Tort 300 20-25 160 Utilizati tava

Placinta 400 20-22 180 Utilizati o
tava sau un
vas de cuptor

Briosa 300 15-18 200 Utilizati o
tava

Snack dulce | 400 20 160 Utilizati o
tava sau un
vas de cuptor

Cartofi proasp tpreg ti i, cartofi de cas

Urmati instructiunile de mai jos pentru a face cartofi de casa:

11. Strangeti si curatati cartofii

12. Spalati bine si le stergeti pana la uscare

13. Addugati in vasul cu cartofi '% lingura de ulei de masline §i amestecati bine

14. Scoateti din vas cartofii, cu mana sau cu o ustensila de bucatarie, pentru ca uleiul sa
ramana pe fundul vasului. Asezati cartofii in cos. Observatie: Nu turnati din vas
intreaga cantitate de cartofi, pentru a preveni adaugarea excesului de ulei.

15. Coaceti cartofii aga cum apare in descriere

Cur are

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Nu utilizati ustensile de curatare din metal sau detergenti de frecare pentru exteriorul
aparatului, pentru tigaie si cos, deoarece acest lucru poate deteriora stratul de
protectie anti-adeziv.

11. Deconectati aparatul si 1asati sa se raceasca.

12. Stergeti aparatul in exterior cu o carpa umeda.

13. Curatati tigaia, cosul cu apa calda si detergent. Nu utilizati ustensile de curdtare din

metal sau detergenti de frecare.

Restul murdariei ramase puteti elimina cu un produs antidegrasare. Observatie: Tigaia /
recipientul de copt de asemenea pot fi spalate si in masini de spalat vase.
Rezervorul si cosul de pan / cuptor pot fi, de asemenea, spalate intr-o masind de spalat vase.
Indicatie: Dacad existd murdarie pe fundul cosului sau in tigaie, umpleti tigaia cu apa calda si
putin detergent. Asezati cosul in tigaie si inmuiati timp de aproximativ 10 minute.

14. Curatati incélzitorul cu o perie de curdtare pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare
7. Deconectati cablul de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca
8. Curatati toate accesoriile si sa le uscati
0. Puneti cablul in compartimentul pentru cabluri. Fixati cablul prin plasarea

acestuia in slotul de prindere.
Protectia mediului
Nu aruncati aparatul ca deseu menajer. Daca nu aveti nevoie de aparat, duceti-1 la un punct
oficial de colectare a deseurilor. Contribuie la protectia mediului.
Garantie si service



Daca aveti nevoie de ajutor sau de informatii, contactati serviciul nostru pentru clienti.



Solutionare problema

Probleme Cauze posibile Solutie
Aparatul nu functioneaza Cablul de alimentare nu este | Conectati cablul de
conectat alimentare

Nu ati setat temporizatorul

Setati temporizatorul la
timpul de gatire dorit pentru
a porni aparatul

Ingredientele nu s-au copt
bine

ati pus prea mare cantitate in
cosul aparatului

Adaugati mai putine
ingrediente in cos, astfel se
VOr coace mai usor

Temperatura de gatire setata
este scazutd

Setati temperatura mai
ridicata, temperatura
corespunzatoare de gatit

Timpul setat pentru gétire
este pufin

Mariti timpul de gatire

Ingredientele nu s-au copt
uniform

Unele ingrediente trebuie
amestecate Tnainte de
coacere

Ingredientele aflate in partea
superioara trebuie
amestecate la jumatatea
timpului de preparare

Alimentele prajite nu sunt
crocante

Ati folosit un ingredient care
poate fi prajit doar intr-un
vas de gatit conventional

Folositi semipreparate, sau
adaugati putin ulei pana
devin crocante

Vasul nu aluneca corect in
aparat

Ati pus prea mare cantitate
in cosul aparatului

Nu introduceti mai mult
decat cantitate maxima
indicatd de ingrediente in
cos

Ati pozitionat vasul incorect

Impingeti vasul pana auziti
un clic

Fum alb iese din aparat

Ati folosit un ingredient cu
grasime

Daca pregétiti alimente cu
grasime n cuptor, in castron
poate curge o cantitate mai
mare de grasime. Astfel se
produce fum alb si castronul
se poate incalzi mai mult
decat media. Acest lucru nu
afecteaza functionarea
aparatului sau a coacerii.

Vasul a ramas gras de la
coacerea anterioara

Fumul alb se produce din
grasimi incalzite, de aceea
curatati bine aparatul dupa
fiecare utilizare

Cartofii proaspeti nu s-au
fript in mod corespunzator

Nu ati folosit ingredient
corespunzator

Utilizati cartofi proaspeti si
asigurati-va ca ramane ferm
in timpul coacerii.

Nu a fost pregatit
corespunzator pentru gatit

Pregatiti cartofii, curatati si
taiati Tn mod corespunzator
pentru coacere

Cartofii proaspeti nu sunt
crocanti

Cat sunt de crocanti cartofii
prajiti depinde mult de
cantitatea de apa si ulei

Sa va asigurati daca ati uscat
bine cartofii inainte de a
adauga uleiul




Taiati-le mai subtiri / mai
mici

Adaugati putin ulei pana
devin crocante

Tigaie / tava de prajire

Cos

Butonul de deschidere cos

Maner tava prajire

Temporizator (0-30 minute / buton de
pornire)

Buton pentru reglarea temperaturii
Indicator lumina

Indicator incalzire

. Admisie aer

10. Orificiile de admisie a aerului

11. Cablu

12. Suport cablu
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